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I. LUQC GIAI CAC BQ PHAN PIEU KHIEN
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I1. CAC THONG TIN QUAN TRONG:

Sau khi mo niém, dam bao thiét bi hoan tt. Trong trudng hop nghi ngd, khong dugc sir dung
thiét bi, hay tham khao y kién mot k¥ thuat vién c6 trinh d6. Kién hang c6 thé nguy hiém (tdi
nhya, bot politirol, dinh, vv) phai duoc gitt ngoai tam voi cua tré em va khong duoc vit ngoai
moi truong.

Trude khi két ni thiét bi nay dam bao di liéu trén nhan twong (ng véi ngudn dién. Thong tin
nay & trén bang diéu khién mit truée & phia trén bén phai cua thiét bi. Thiét bi phai dugc cai dat
boi cac ki thuat vién co trinh do phi hop véi tiéu chuan hién hanh va huéng dan cua nha san xuét.



Cac nha san xuat khéng chiu trach nhiém cho bat ky thiét hai gay ra do khdng néi dat hé théng. Vi
su an toan dién cua thiét bi, can thiét phai néi thiét bi vai hé thdng néi dat thich hop.

Thiét bi nay chi duoc sir dung nhur mé ta trong cuén cam nang nay. Cac nha san xuat khong chiu
trach nhiém cho bét ky thiét hai gay ra do sir dung khong diing, khong chinh xac va hop Iy.

Chu y nguy co dién giat.

« khong st dung cac thiét bi khi di chan khong;

« khong sir dung phan mé rong trong bdn tam hoic voi hoa sen phong;
« khong kéo phich dién ra khoi 6 cam dé ngat két ndi tir nguén dién;

Fig. 5

« khong dé lai cac thiét bi tiép xuc vai cac tac nhan khi quyén (mua, nang, vv);

« Tré em can duoc giam sat dé dam bao khoéng nghich thiét bi.

« Thiét bi nay khéng thich hop cho ngudi tan tat, thiéu nang tri tu¢, hoic nhiing nguoi khong co
kinh nghiém va thiéu hiéu biét (ké ca tré em), trir khi dwoc giam sat hodc hudng dan sir dung thiét
bi bai nguoi ¢o trach nhiém vé sy an toan cua ho.

« Néu day ngudn bi hong thi phai do nha ché tao hoic dai ly bao tri cua nha ché tao hoic nhitng
ngudi cé trinh do twong duong thay thé nham tranh rai ro

« Chi str dyng thiét bi nay néu n6 dang trong tinh trang khong bi I3i.

Trude khi bao dudng thiét bi, cac ky thuat vién cd thim quyén trudc tién phai tit may va théo
phich cim dién.



Tat ca cac hoat dong vé sinh thyc hién trén thiét bi phai dang véi nhitng huéng dan trong
cudn sach nay.
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Néu thiét bi bi hong hodc khdng hoat dong dung, hdy ngat dién. Bat ky su can thiép déu bi
nghiém cam. Lién hé véi cac chuyén gia c6 trinh d6. Viéc stra chita chi nén duoc thyuc hién bai
nha san xuét hozc trung tdm dich vu ay quyén. Chi c6 phuy ting thay thé chinh hang mai duoc sir
dung. Khéng tuan tha nhitng diéu & trén, ¢ thé 1am cho thiét bi khong an toan.

Pé tranh qua nong may, dam bao cac day dan hoan toan khong bi xoén.

Khéng can tré hé thdng tan hoic hap thu nhiét, dat biét 1a bo phan 1am ndng céc.

Nguoi sir dung khong duoc ty v thay thé cac day dan cua thiét bi. Néu day dién bi hong,
hay tat may va viéc thay day s& duoc thuc hién bai K thuat vién cé trinh do.

Néu khong con sir dung thiét bi nay, ching tdi khuyén ban nén 1am cho thiét bi nghi, sau
khi loai rat cac phich cam ra khoi nguén dién, hay ngat day cap cung cap dién.

Str dung céc voi phun hoi nuéc mot cach can than va khdng bao gio dat tay dudi bo phan
nay. Khéng cham vao voi phun ngay sau khi str dung.




III. HUONG DAN SU DUNG
1. KHOI DONG
Cim may vao ngudn dién.
Bat cong tic sang "ON".
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® o
beén LED cua nat - s€ bat dau sang.

® : o
Git nut - trong 5s. Luc nay, kiém tra den bat dau, tat ca cac dén LED s& sang trong
3s. Khi cugc kiém tra két thuc, dén bao phim nudc néng n s& két thc.

Thuc té 1a may dang hoat dong duoc thé hién boi cac dén LED trén nut - va tat ca
céc phim chirc nang con thap sang.

2. TAT MAY



o 0,
beé tat thiet bi, gitr nat on/off - trong 2s

, , ®
Thiét bi s& bi tat, va dén LED trén ntt on/off - sé lai sang.
Chuyén cong tic sang "OFF".

3.LUA CHON CAU HINH
Thiét 1ap cac chirc ning mong mudn trén cac phim cé san dat trén cac bo loc.

BUTTONS KEY
(Selection configuration)

1 small coffee 2 small coffees
1 long coffee 2 long coffees

Continuous



4.PHA CA PHE
M¢ gia d bo loc, cho vao 1 hay 2 phan ca phé phu thudc loai bo loc st dung.
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Nén ca phé bang dung cu nén dugc cung cap, loai bo bat ky du luong ca phé tir mép cua

bo loc

Gan bo loc vao thiét bi.
Nhan vao phim chirc ning mong mudn:

1 small coffee 2 small coffees

1 long coffee 2 long coffees

Bat dau qua trinh pha ca phé, may bom cua thiét bi hoat dong va van dién tir mo ra.
Khi nhan vao, phim s& bat va tin hiéu hoat dong.

5. SU DUNG VOI HOI

Pé sir dung voi hoi chi can kéo hoic day can gatt. Bang cach gat né xudg luong hoi s&
manh nhat; ddy can gat 1&n, hoi s& tu dong dut.

Hai voi phun hoi nuée dugc thiét ké dé dam bao st dung dé dang.



Fig. 26
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6. PHA CHE CAPPUCCHINO

Dé c6 dugc nhitng bot cappuccino dic trung, nhiing voi hoi hoan toan vao binh chira 1/3
sira (tot hon 1a hinh nén). Bat voi hoi. Trudc khi sita bit dau sdi, kéo voi hoi 1én va nhe nhang di
chuyén né theo chiéu doc trén bé mit cua sira. Khi ban dd hoan thanh xong qué trinh, 1am sach voi
hoi mét cach can than bang vai mém.

7.NUOGC NONG
V0i phun nay cung cap nudc nong ding dé pha tra hozc cac loai tra thao mac.

Dit mot thing chira bén dudi voi nude ndng va nhan chon nit H
Hay chic chan rang dén trén phim sang lén.
Nudc néng s& duoc truyén qua cac voi phun nudc néng theo thoi gian da duoc cai dit san.

8. CHUONG TRINH PINH LUCONG

Dé vao chuong trinh chirc ning cia mdi nhém, nhan phim chtc néng trong 5s.
Phim chuc nang s€ sang.



Truy cap vao ché d 1ap trinh cho nhém dau tién ciing cho phép cac ché do thiét lap cac

thong sb hoat dong cua may.

9. THIET LAP LUCGNG CA PHE

10.

11.

Pé lap trinh lugng nuéc cho mdi phim chirc ning, ta tién hanh nhu sau:

- Cho lugng ca phé phu hop vao bo loc ( st dung bo loc kép hoac don theo dang phim
chtre nang mudn lap trinh).

- Trabo loc vao thiét bi.

- Nhan mét trong nhitng phim chirc nang:

BEBE

- May sé bat dau hoat dong va mot khi sé luong yéu cau da duoc xuat ra, bam phim

- Qué trinh két thac va phim duoc dinh lwong sé tat, cac phim khac van s& sang.

- Bam phim dé thoat khoi chirc nang 1ap trinh hozc dé lap trinh dinh luong cac
phim khac.

LAP TRINH NUOC NONG:
- Thao téc cac qui trinh lién quan dé vao chiic ning 1ap trinh.

- Nhan phim lya chon nuéc néng n :

- Qua trinh rét nudc ndng sé khaoi dong.
- Xac dinh lugng nudc néng theo yéu cau va nhan lai phim n

- Nhan phim dé thoat khoi chir nang 14p trinh hozc tiép tuc 1ap trinh cai phim chon
lva khac.

CHUONG TRINH LAM AM COC
- Vao ché do lap trinh cho nhém déu tién theo quy trinh nhu thong thudng.

- Nhéin vao phim lam am céc n

- Céc nlt chirc ning cta cac nhom dau tién va tha hai sé hién thi trong tng thoi gian dong

va mé cuia cong tac tu dong, trong khi cac phim cho nhém déu tién va thir hai s&
nhap nhay.

- Nhu thé hién trong bang, mdi phim chirc ning c6 gia tri lién quan; thoi gian bat ché do
lam 4m cbc dugc dua ra bang cach tong hop cac gid tri cia cac phim séang cia nhom dau



tién. Phuwong phap tinh toan twrong tu duoc sir dung cho thoi gian tit ché do 1am am céc,
st dung cac phim caa nhoém thir hai.

Key Group 1 Group 2
(on time) (off time)

2 min. 5 min.
4 min. 10 min.
8 min. 20 min.
16 min. 40 min.

12. LAP TRINH LUONG TIEU CHUAN
- Co thé dit trude gia tri cho 4 nhém chiic ning va luong nudce. Bé thyc hién, nhan va giir

phim it nhat 10s cho dén khi dén tat han.

Dinh lugng nhu sau:

1CN 2CN 1CL 2CL
40 cc 60 cc 50 cc 85 cc

WATER

9 sec.

13. SAO LUU DPINH LUONG

C6 thé sao luu dinh luong da cai dit cho nhom 1, 2 hodc 3. Nhan va giir phim cua
nhom 2,3 trong 8s cho t6i khi dén tat.

IV. LAU CHUI VA BAO DUONG
1. TAT THIET BI

2. LAU CHUI BEN NGOAI MAY
Trudc khi lau chui, phai ¢am bao thiét bi da duoc ngat két ndi khoi nguon.



Lam sach khu vuc 1am viéc: théo chiéc ban, nang né 1én tir phia trudc va truot no ra. Loai
bo khay himg nude phia bén dudi va lam sach tat ca moi thir sach s& bang nudc néng va chat tay
raa.

Lam sach phia du6i: Dé 1am sach tat ca cac khu vuc crém ma, sir dung vai mém uét.

3. LAU CHUI BO LOC BANG THEP KHONG Gi
Bo loc nam phia bén dudi phim chic ning.

e
Dé vé sinh bo loc, ta tién hanh nhu sau:
* Xoay vit dat ¢ chinh gitra cia bo loc
« Truot bo loc ra va kiém tra xem 16 ctia né co bi che khuat va
sach s€ khong.
« Néu bi tic nghén, 1am sach nhu dugc mo ta
Chung t6i khuyén ban nén lam sach bd phan nay mot lan trong tuan.

4.VE SINH SU DUNG TRQ GIUP CUA BQ LOC KIN
May duoc thiét 1ap sén dé 1am sach cac don vi phan phéi bang loai bot vé sinh cu thé.
Chng t6i khuyén ban nén thuc hién mot chu ky vé sinh it nhat mot 1an mot ngay véi chét
tay rira dic biét. Bé thuc hién qué trinh vé sinh, tién hanh nhu sau:



1) Thay thé cac bo loc cta cac bo phan chire ning bang bo loc kin.

2) Cho vao n6 hai mudng bot tay rira chuyén dung va chén né vao bo loc.
3) Nhan mét trong cac phim ca phé va nha né sau 10 giay.

4) Lap lai qua trinh nhiéu lan.

5) Théo bo loc.

5. VE SINH BO LOC
Cho hai mudng chét tay rira chuyén dung trong nira lit nuéc néng va ngan bo loc (khéng

c6 tay cam) trong it nhat nira gio. Sau d6 rira sach bang voi nudc.

V. THONG SO KY THUAT:
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CU3ES

Coffee Competence

o |
. |
2 Groups 3 Groups
NET WEIGHT 60 kg 1331b 74 kg 163 1b
GROS WEIGHT 65 kg 143 b 80 kg 176 Ib
POWER 3000 W 3000 W 5000 W 5000 W
DIMENSIONS O 785 mm O 0% OQuiomm | 397%
Qsomm |[Q 27w Qu0mm [ QO 363
Osi5mm  |[O 21% Osi55mm | O 2146
Qz3romm | Q 14%s Q30mm | Q 14%6
Qsiomm  |[Q 20 Qsomm | Q 2013
@135mm |@ 5w @smm  |@ 5%
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