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I. THONG TIN CO BAN

1. Lworc gidi cac b phan chinh
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Céng tac

Tay cadm pha ché

Voi lay hoi

Cao su bao vé

Cum nut nhan diéu khién
Can gat l&y hoi

ok wpnPE

BO Voi rét ca phé

B1 Gia do bo loc

B2 Nhip

B3 Luwéi loc kép

B4 Lwéi loc don

B5 B6 phan nén ca phé
B6 Mubdng dinh lwong
B7 Ong nwéc cép

San ham céc

Thung chtra nwéc
N&p thiing chira nwéc
Khay chira nwéc ban

. San dat cbéc
. Voi chiét xuat



2. Cum nut diéu khién

Bén bao hét nudc BPén bao dun nudc

Pha ché 2 céc/
Chuong trinh cai dat

Pha ché 1 c6c/
Ché dé nghi

Il. CHi DAN AN TOAN

Sau khi m& niém, dam béo céc thiét bi day dd. Trong trwdng hop nghi ngd,
khéng duwoc st dung thiét bi, hdy tham khao y kién mét ky thuat vién co
trinh d6. Kién hang c6 thé nguy hiém (tdi nhwa, bot politirol, dinh, vv) phai
dwoc gilk ngoai tAm véi cla tré em va khong duoc virt ngoai méi trwong.

Trwéce khi két néi thiét bi nay dam bao dir liéu trén nhan twong &ng véi
ngudn dién.

Théng tin nay & trén bang didu khién mét trudc & phia trén bén phai cta
thiét bi.

Thiét bi phai dwoc cai dat bdi cac k¥ thuat vién cé trinh do phu hop veéi tiéu
chuén hién hanh va hwéng dan cta nha san xuét. Cac nha san xuét khéng
chiu trach nhiém cho bat ky thiét hai gay ra do khéng ndi dat hé théng.

Vi sy an toan dién cua thiét bi, can thiét phai néi thiét bi véi hé thdng nbi dat
thich hop.
Thiét bj nay chi dwoc si dung nhw mé ta trong cudn cdm nang nay. Céc

nha san xuét khong chiu trach nhiém cho bat ky thiét hai gay ra do s dung
khéng dung, khdng chinh xac va hop ly.

Chu y nguy co dién giat.

Khéng st dung céc thiét bj khi di chan khéng;

Khéng st dung phan mé rong trong bdn tdm hodc voi hoa sen phong;



Khong kéo phich dién ra khai 6 cdm dé ngéat két ndi ttr ngudn dién;

Khéng dé lai cac thiét bi tiép xic véi cac tac nhan khi quyén (mwa, nang,
w);

Tré em can dwoc giam sat dé dam bao khong nghich thiét bi.

Thiét bi nay khong thich hop cho ngwdi tan tat, thidu nang tri tué, hodc
nhirng ngudi khéng co kinh nghiém va thiéu hiéu biét (ké& ca tré em), trv khi
duwoc gidm sat hodc hwéng dan s dung thiét bi béi ngwoi cé trach nhiém
v& sy an toan cla ho.

Néu day ngudn bi hdng thi phai do nha ché tao hodc dai ly bao tri cta nha

ché tao hodc nhirng nguoi cé trinh d6 twong dwong thay thé nhdm tranh rai
ro.



- Trwéc khi bao dwéng thiét bi, cac ky thuat vién cé thdm quyén trwdc tién
phai tt may va thao phich cdm dién.
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Fig. 5

- TAt ca cac hoat dong vé sinh thuc hién trén thiét bi phai dung véi nhivng
hwéng dan trong cudn sach nay.

Néu thiét bi bi hdng ho&c khéng hoat ddng ding, hay ngét dién. B4t ky sw

can thiép déu bj nghiém cam.

- Lién hé v&i cac chuyén gia co trinh d9. Viéc stra chira chi nén dwogc thyc
hién b&i nha san xuét hodc trung tam dich vu Gy quyén. Chi cé phu ting
thay thé chinh hdng méi dwoc st dung. Khéng tuan tha nhivng didu & trén,
c6 thé 1am cho thiét bi khéng an toan.

- Dé tranh qua néng may, dam bao cac day dan hoan toan khéng bi xoén.

- Khéng can tr& hé thdng tan hodc hap thu nhiét, dat biét 1a bd phan lam néng
cbe.



Nguwoi str dung khéng dworc tw v thay thé cac day dan cua thiét bj. Néu day
dién bi héng, hay tat may va viéc thay day sé dwoc thwc hién béi k§ thuat
vién c6 trinh dé.

Néu khong con st dung thiét bi nay, ching t6i khuy&n ban nén lam cho thiét
bi nghi, sau khi loai rut cac phich cdm ra khdi ngudn dién, hay ngét day cap
cung cép dién.

St dung cac voi phun hoi nwéc mét cach can than va khong bao gi¢ dat tay
dwéi bo phan nay. Khéng cham vao voi phun ngay sau khi st dung.

S dung cum éng mém mai di kém theo may, khéng s dung lai cum éng
mém c.

Khi thay thé éng mém phai thay thé ding loai cia may.

lil. CAI DAT CHO MAY

- M& nap thung chira nwée, dé nwéc day binh.

Chuay:

Khéng d6 nuéc vugt qua vach MAX

Chéc chén rang khay chira nwéc thai da dwoc 1&p vao.

Chéc chén rang voi hoi dwoc déng.

Chac chén rang hai phim chic néng khéng bi ket.

Chéc chén rang dién ap cung cap phi hop cac théng sé dinh mic

Chi khi voi hoi dwge déng, dién ap phil hop thi méi két néi véi ngudn dién.

Céc hoat dong so bd da dwoc hoan thanh va may da sdn sang dé duwoc cai
dat.



2. Cai dat thiét bj
- Voi hoi da dwoc dong.

- BAm cobng tac chinh (1) d& bat thiét bi; may tw déng cap nwéc vao ndi hoi
(thoi gian ban dau: khodng 3 phut), khi nwéc da dat dén mic d6 cai dat,
thiét bi bat dau lam néng va dén bao phat sang.

- Cho t6&i khi dén bao tat di, dén Iic nay nwéc da dat dén nhiét d6 mong
mudn.
Cha y:
- Néu dén bao sang, nghia la bé chira nwéc da can hodc sép can.
- Gitr &m cbc dé cho chét lwong thire ubng tét nhat.
IV. HUONG DAN SU DUNG
1. Phachécaphé

- M& gia d& bd loc, cho vao 1 hay 2 phan ca phé phu thudc loai bo loc s
dung.

Fig. 14

- Nén ca phé bang dung cu nén dwoc cung cap, loai bé bt ky dw lwong ca
phé tir mép cla bo loc (miéng dém cao su sé kéo dai)



Fig. 15

- Gan bd loc vao thiét bi.

- Bé&t diu qua trinh pha ca phé, may bom cla thiét bi hoat déng va van dién ti
mé ra.

- Khi nh&n vao, phim sé bat va tin hiéu hoat déng.



D6 day nudc vao thung chia

Cha mdy dun ndng

15 min
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2. Str dung voi hoi

- Dé st dung voi hoi nwéc chi cdn nhan vao nit chirc ndng. Khi nhan hét vao
mrc n6 sé cho ra lwgng I&n nhat. Khi kéo lai, nGt sé tré lai vi tri ban dau.



V. TAT MAY

- Dé tat may, nhan cong tac chinh, IGc nay tat cd cac dén sé tat.

VI. BAO DUONG

- Néu céc hoat déng vé sinh néi trén dwoc thwe hién, khong yéu cau thuc
hién cac cong viéc bao dwdng khac.

- Lién hé vé&i cac dai ly noi ban mua may dé biét cac thao tac can thiét.

- Trong bao tri / stra chiva, cac by phan s dung phai cé ddm bao tuan thd
cac yéu cau an toan vé sinh ap dung cho céc thiét bi.

- Sau khi sta chira / thay thé mét phan ma tiép xic véi thwe phdm hodc
nwéc, can thiét d& thwe hién mot qué trinh vé sinh hodc lam theo cac bwéc
chi dinh b&i cac nha san xuét.

VII. VE SINH

- Ngoai trtr vé sinh két cdu gén bo loc (6), viéc vé sinh bt cr chi tiét ndo cling
phai thwe hién khi khéng cé dién (tat may va cat ra khéi ngudn).
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N*  Item to be cleaned Part N* FREQUENCY

MNigay khi sir dyng Hang ngay Hang nan

1 Véiba 10 - - -
2 Losvibike 1 B0, b8 = [ N
3 Vomy - - -
4 Sadpcic 13 . .
§  Bé chitlong 16 N » ™
6 Thimg chira mrde 12 -
7  Viinotcaphé A .

8 Cic mieng dém s n -
g B phin lip b ke 5 =

1. Lam sach voi phun hoi nwéc

- St dung mét miéng vai nhing vao nwéc néng va / hodc chat tay riva trung
tinh.

2. Lam sach ngan dwng b loc va bo loc.

- Néu can s dung mét cong cu dé nang cac tdm loc (BO/B6) ra khoi bo loc
(B2).

- Rtra sach duwoi voi nwédc (voi nwéc) va lam kho .
- Néu cén thiét, st dung mot ban chai nhé dé lam sach cac bé loc.
3. Lam sach bén ngoai ctia may

- Khéng st dung b4t ky loai dung méi dé lam sach bén ngoai ctia may ; chi st
dung mét miéng vai nhiing vao nwéc néng va xa phong trung tinh.

4. Lam sach san dat céc
- Vé sinh bang nuéc néng va xa phong.
5. Lam sach thung chira nwéc

- Lam sach thung chiva chét 1dng bang nwéc néng va xa phong, néu can thi
st dung ban chai.

Chi y: Thiing chira nwéc cé thé dwoc riva sach trong may rira chén.
Lwu y: Khéng bao gi¢r st dung bét ky loai dung méi nao.
6. Lam sach céac khay chira nwérc

- S dung xa béng va nwdc va rira that ky.

Cht y: Né&u vi Iy do nao d6 ma nwéc da dé lai can khéng mong mudn, riva sach véi
mot miéng gac .
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7. Lam sach voi pha ché
Lwu y: Céan trong bj béng

- Lam sach céc 16 trong voi pha ché si dung mét ban chai cé 1éng hoi cing .
- Nhé&n nit pha ché (19) dé rt cac 16.

8. Lam sach cac miéng dém

- S dung mét ban chai nhé d& 1am sach bat ky c&n hodc ba ca phé tir cac
miéng dém.

9. Lam sach bd phan |1&p bo loc

- S dung mét ban chai nhé dé lam sach bt ky c&n hodc dw ba ca phé dinh
trén thiét bi nay.
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VIII. THONG SO KY THUAT

|— 4088mm —I

16"

GROSS HEATING
WEIGHT CAPACITY
115 - 230V
1 l 14 Kg. 31Lb ‘ 17 Kg. 37Lb I 1200 W ‘ 50 - 60 Hz

Cubes Asia Co., Ltd
‘ UBES Phong 102, Toa nha Kim D6, 123 Lé Loi, P.

Bén Thanh, Q.1. Tp. HCM
Coffee Competence www.cubes-asia.com - info@cubes-asia.com
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