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HUONG DAN SU’ DUNG
CAFFEO® SOLO®




I. HWONG DAN AN TOAN CHUNG

Xin vui long doc k¥ tat ca cac hwéng dan sau day. Khéng tuan theo cac hwéng dan
c6 thé anh hwéng sy an toan cla ban va thiét bi.

Canh bao !

Gilr cac dbi twong sau day ra khoi tAm vai cla tré em : vat liéu dong goi ,
cac bo phan c6 canh séc.

Tét ca nhitng ngudi st dung thiét bj nay phai quen v&i hoat déng cla thiét
bi, va ho phai dwoc hwéng dan dé hidu biét nhirng nguy co phat sinh tir qua
trinh st dung thiét bj nay .

Khéng bao gi& cho phép tré em s dung thiét bi hodc choi gan thiét bj ma
khdéng co sy giam sat.

Thiét bi nay khong duoc thiét ké d& dwoc st dung bdi nhitng ngudi (bao
gdm ca tré em) bi han ché vé& thé chét, giac quan hodc tam than, hoac thiéu
kinh nghiém va / ho&c kién thirc , triv khi ho dwoc giam sat bdi mot nguoi
chiu trach nhiém cho sy an toan cla ho va da nhan dwoc hwéng dan st
dung thiét bi tlr ngwoi giam séat nay.

Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khong bi 15i.

Khéng bao gi¢’ tw minh ¢ géng sra chiva thiét bi. Néu can thiét phai stra
chlra, chi nén lién hé voi Melitta® Service Hotline.

Khoéng thwe hién bét ky thay dbi trong hodc trén thiét bi , cac thanh phan
ho&c trén cac phu kién ctia nha cung cap.

Khéng nhing thiét bi vao nwéc .

Khoéng bao gi&r cham vao thiét bi béng ban tay hodc ban chan wét .
Khéng bao gi¢r cham vao bé mét néng cla thiét bi.

Khéng cham vao bén trong ctia thiét bi khi né dang hoat dong.

Khéng bao gi& m& nép ngay trong khi hoat déng , trir khi ban dwoc yéu cau
lam nhw vay theo cac hwéng dan st dung.

Thiét bi nay dwoc thiét k& d& s dung nha va trong céc vi tri twong tw ,
chdng han nhuw : bép, trong cac ctra hang , vdn phong va khu thwong mai
khac; tai cac co s& ndng nghiép; cac khach san , nha nghi va cac co sé nha
& khac....



1. MO TA THIET BI
1. Chu giai cho hinh 1
6

5

S6 thir tw C
1 Khay chira nwéc thai, san dat cde, thung chira ba ca phé va
phao ndi (thdng béo khi khay chira day nuéc ).
2 Céng lay db udng cé thé diéu chinh dwoc cao do.
3 Diéu chinh lvong ca phe.
4

Phim chon 1 céc d6 udng

5 Phim chon 2 céc db udng

6 B& nuwoc

7 Thung chira ca phé




8 Phim diéu chinh dd manh ca phé @
9 Man hinh
10
Phim BAT/ TAT
11 N&p chén bén phai
2. Hién thj
Biéu twong Y nghia Hién thi Giai thich
g Thiét bi dang dwoc lam néng
N\ Ché’p ~ PO
] s hoac d6 uong
— & do che nhay ]
Che dg cho dang dwoc pha ché.
Phat sang | Thiét bi sén sang s dung.
] Chop Qua trinh thay bd loc dang dién
Lap b loc | nhay ra.
nw&c vao
Phat sang | Thay bd loc.
. Chép Lap bé& nwéc vao.
Bé cha | phay
nwoc . ~
Phat sang | Bién nuwéc vao bé.
Khay chwa | Chop Lép khay nwéc thai va thung
nwéc thai va nhay chtra ba vao.
thung  chtra o Don sach khay chira nwéc thai
ba Phét sang o ) N
va thung chira ba.
Chop Pd ca E)hé Yao tPUng..‘Sau khi
‘, nhay pha ché th&c udng tiép theo,
z S h h z h 7z ~ &
D6 manh ciia qua trinh ch&p nhay sé tat
" ca phé 1 bean: Nhe.
Phat séang | 2 beans: Trung binh.

3 beans: Manh.




o Chép Chwong trinh vé sinh dang thyc
Vé sinh nhay hién.
Phat sang | Vé sinh thiét bi.
Chop Chuwong trinh xt ly caén dang
X Iy can nhay thwe hién.
Phat sang | Don can cho thiét bj.

. KHO1 DONG

Khi st dung thiét bj cho 14n dau tién , xin vui ldng thwe hién cac buéc sau
day.

Khi da hoan thanh cac buéc nay, thiét bi da sn sang hoat dong. Bay gi¢r da
c6 thé pha ché ca phé.

Chung t6i khuyén ban nén dé di hai ly ca phé dau tién khi s dung may lan
dau.

1. Vi tri d&t thiét bi

D4t thiét bi trén bé mat cao réo va bang phang. Hay chc chén réng thiét bi
céach twéng va cac dd vat khac mét khoang céch it nhat 10cm.

Melitta® CAFFEO® SOLO® c6 hai con 1an trén mép sau cta thiét bi. N6 c6
thé dwoc dé dang di chuyén bang cach nang nhe & phia truéc

Thung chira b4 ca phé nam trong khay chiva nwéc thai . Hay chéc chan
réng khay chira nwéc thai dwoc dy vao khép hoan toan véi thiét bi.

Than trong!

Chuay:

Khéng bao gi¢» dat thiét bi trén cac bé mat cé nhiét dd cao hodc trong cac
khu vwec dm wot.

Khéng van chuy&n hodc bao quan thiét bj trong xe hodc phong c6 nhiét do
thap , khi d6 nwéc con dw sét lai cd thé dong bang hodc ngwng tu va lam
héng thiét bi.



- Gi can than cacvat liéu déng géi , bao gdbm céac bot xdp, dé tranh thiét hai
trong qua trinh van chuyén hoac trong trwdng hop 16 hang dwoc tra lai.

- Khi thdy diu vét clia ca phé va nwéc trong may trwdc khi né dwoc khéi
dong lan dau tién 1a chuyén binh thwdng. Diéu nay 1a do thiét bi da dwoc
thtr nghiém dé bao dam khong cé 16i tai nha may.

2. Kétndi
- Cam day dan dién vao mot 6 cdm dién thich hop.
Canh bao!

- Nguy co chay va dién giat do dién ap cung cap khéng twong thich, két néi
khéng hop li hoac do day dan bj hw hai.

- Hay chac chén réng dién ap cung cap twong trng véi dién ap dinh mae quy
dinh trén nhan cla thiét bi. Théng tin nay & phia bén phai phia sau ndp day
cUa thiét bi.

- Hay chac chéan rang & cam dién dap ng cac tiéu chudn ap dung cho an
toan dién. Néu nghi ngo, lién hé véi mot tho dién c6 chyén mon.

- Khéng sr dung day cap dién bi hw héng (cach dién bi hw héng, day tran).

- Néu day ngudn bi héng thi phai do nha ché tao ho&c dai ly bao tri ctia nha
ché tao hodc nhi*ng nguwi cé trinh dd twong dwong thay thé nham tranh rii
ro.

3. P6 day thung dwng hat ca phé
- Théo népthling chra hat va cho hat ca phé vao. Than trong!
- Chi dwgc cho ca phé hat vao thung chra.
- Khéng bao gi® cho vao thiing chira ca phé bot, hat ca phé pha bo, dau...
- Paynap lai
4. D6 nwérc va thung chira nwéc
- M& ndp clia bé chiva nuéc va kéo ra khoi thiét bi.
- Cho nuéc sach vao téi diém danh du téi da va 1ap lai n6.

5. Kh&i dong may trong lan dau tién

- Nhén nat ON / OFF "' @& bat may. Biéu twong sé phat sang trén
man hinh. Hé thdng can phai dwoc théng hoi dé giai phéng tat ca cac dong
nwéc ra bén ngoai. Xin hdy dat mét cde chira voi rét ca phé dé& chiva nwéc
c6 thé chay ra.



[ ¥
- Nhén nat chon d6 manh ca phé 9 dé kich hoat may bom. Trong quéa
trinh nay, am thanh bom I&n c6 thé xuat hién vi khéng c6 nwéc trong hé
thédng. Nwéc chay bén trong khay chira nuéc thai thiét bi va sau thdi gian
lam néng nwéc cling chay ra tir voi pha ca phé. Ngay sau khi phim hat phét
sang trén man hinh thiét bj nay 1a s8n sang hoat déng.

Than trong!

- Thiét bj chi c6 thé dwoc bat 1én véi bé chira ddy nwéc ma khéng can cé bo
loc nwédc Melitta® Claris®

- L&p loc nwéc Melitta ® Claris ® vao thiét bj chi sau n6 da dwoc bat 1én.
- Cho nuéc bé téi diém danh d4u téi da trwdc khi khéi dong thiét bi.
6. Diéu chinh lwong ca phé

Van num diéu chinh dé thay ddi lwong ca phé pha ché (Xoay bén trai: it ca phé;
Xoay bén phai: nhiéu ca phé hon)

2 . Regulator far Regulator in Regulator far
Dispensed quantity | 0| % the middle gright
qur o= Gup 30ml 125ml 220m
ispensing
For two-cup 2x30ml 2%125ml 2x220ml
dispensing

7. Diéu chinh dé manh cta ca phé

- Nhén nit chon dd manh ca phé

thé.

el
)

.- vai 1&n dé chon trong sé ba mirc dd cé

— Lira chon cda ban sau dé sé duoc hién thj véi cac biéu tuong hat ca phé @

trén man hinh.

- Ban cling c6 thé didu chinh hwong vi ca phé bdng céach thay ddi cac thiét l1ap

dd min cda cbi xay.




Display Coffee strength
(/] mild
normal
09 (factory setting)
Nnoo strong

IV. BAT VA TAT MAY
1. Bat may

- Dat cbe chiva bén dwdi cdng lay d6 udng.

( | )

- Nhan niGt ON/OFF = dé bat thiét bj lén.

-I-_
— Biéu tugng ch —— nhép nhay. Thiét bj duoc lam nong. May sé thuc hién
qua trinh vé sinh tw déng va xa nwéc ra khdi céng lay do udng. Biéu twong cho

sau d6 sé phat séng khi dé thiét bj da sén sang dé st dung.
2. Tat may

- Dat cbe chira bén dwdi cong 1y d6 ubng.

, 1) e e

- Nhannit ON/OFF *=—+ dé tat thiét bi.

— Thiét bi tw déng thai ra mét luvong ca phé néu ca phé da dwoc pha ché. Bo
‘ , L
phén nén tré vé vi tri nghi. Biéu tuong cho tat di.

V. LAP BO LOC NUOC
MELITTA® CLARIS®

Mét bd loc nwéc Melitta® Claris® dwoc cung cap véi thiét bi dé loc cdn va chét gay
6 nhiém khac. Xin vui 1dng chi Iap né sau khi d& kh&i déng thiét b 1an dau tién. Néu
ban st dung bd loc, ban sé it phai téy can thiét b thwdng xuyén hon va dé cieng
cla nwéc sé ty dong dwoc thiét 1ap 1a 11. Tudi tho thiét bi ciia cGa ban sé dwoc kéo
dai nhé dwoc bao vé khdi can ban. Bd loc nwéc phai dwoc thay ddi thuwdng xuyén



(2 thang); tuy nhién, né phai dwoc thay ddi khi cé bao hiéu bd loc nuwéc

dwoc hién thi trén man hinh.

VL.

‘ , (o)
- DPong thoi nhan ca hai ndt chon dé manh ca phé " va nat ON / OFF
(1)
“=" trong hon 2 giay

— Biéu twong bé loc nuéc g nhép nhay trong qué trinh thay déi. Biéu
twong cho khay chira nwéc thai phat sang.

- Lam sach khay chira nwéc ban va sau d6 I&p né vao.

— Biéu twrong cho bé nwéc phat sang sang .

- Dat bo loc nwéc trong mot ly nwée sach trong vai phat trwée khi lap.
- M& nép cla bé chira nwédc va kéo thung nuéc ra khdi thiét bi.

- Lam sach bé chtra nworc.

- Xoay loc nwéc Melitta ® Claris ® can than vao cac khép dudi cling clia ngan
chta nwéec.

- Cho nwéc dén diém gi6i han cta bé va I3p lai vi tri ca.
- Nhén nat chon 6 manh ca phé.

— Thiét bj sé thuc hién mét qué trinh riva loc tw dong; nuéc néng bén
trong cua thiét bj chdy vao khay chira nuée bén. Theo d6, cac biéu tuong
cho va biéu twong hat ca phé sé phéat sang.

— Thiét bj da sn sang cho hoat déng va dé cung cla nwéc duoc tw déng thiét
lap béng 1.

- Lam sach khay chra nwéc ban va I&p né vao lai.

PHA CHE ESPRESSO HOAC CAFE CREME

1. Pha ché mét c6c espresso hoidc café Creme

- Dat coe chira bén dwdi cdng lay d6 udng.

, (o), ,
- Nhan niat chon d6 manh ca phé “— dé diéu dd manh theo y muodn.

- V&n ndm xoay diéu chinh lwong ca phé.



- Nhan nat dé pha ché mét céc S
— Qué trinh xay vé pha ché ca phé bay gio bét dau. Biéu twong ché do cho
nhap nhay. Qua trinh tw déng két thuc khi ltrong ca phé dat téi mire da dinh.
, GO
- DBé lam gidn doan qua trinh pha ché, nhan nat =~ lai lan nira.
2. Phaché 2 céc espresso hodc café Créme
- Dat 2 cbe chira canh nhau bén dwéi céng lay dd ubng.
- Nhan nat chon dd manh ca phé dé diéu d6 manh theo y muén.
- Van ndm xoay diéu chinh lwong ca phé.

A I- I 2 I r
- Nhénnat ~— dé pha ché hai céc.

— Qua trinh xay va pha ché ca phé bay gi¢ bat ddu. Biéu twong ché dé cho

nhép nhay. Qué trinh tw déng két thuc khi lwong ca phé dat t6i mirc da
dinh.

. o .} I
- DBé lam gidn doan qua trinh pha ché, nhan nat *— lai lan nia.

VIl. CAI PAT CHU’NG NANG
1. D6 clrng cua nwérc

- Dé duy tri chat lwgng thiét bi, hay diéu chinh d6 cing clia nwéc nhu sau:

‘ , P (D)
- Bong thoi nhan ca hai nat pha ché 1 coc “va2coc “— trong hon 2
giay.
— Biéu twong ch& —'nhédp nhay nhanh.
, TG o
- Nhan nat pha ché mét coc < mot lan dé goi menu dé diéu chinh do

clrng cla nworc.

— Biéu trong bo loc nuwéc phat sang.

-

) N . X ]
- Nhan nat chon d manh ca phé “— nhiéu lan dé chon gitra bon mirc d6
cla d6 clrng clia nuwéec.

10



— Lya chon dé cing cda nwéc theo bang duoc hién thj véi biéu tuong hat

ca phé trén man hinh.

Water hardness range Properties “dH °f
3 @ soft 0-7.2°dH 0-13°f
2. @ medium 7.2-14°dH 13-25°f
3 hard 14-21.2°dH 25-38°f
. very hard = o
B flashing (factory setting) >21.25H >38°f

. (
- Nhannut ON/OFF *

-~ d& x&c nhan do6 cirng clia nwdc da lwa chon.

— T4t cd céc biéu tirong trong mot nhdp nhay trong thoi gian ngén dé xac nhén.

Thiét bj sdn sang hoat déng, biéu twong ché

2. Ché do tiét kiem nidng lwong

phat sang.

Sau thao tac cudi cuing, thiét b tw ddng (tly thudc vao cac cai dat) chuyén sang ché
do tiét kiém nang lwong (tiéu thu it ndng lweng hon so véi ché do chd). Ban co thé
thiét Iap thoi gian khac nhau cho ché do tiét kiém nang lwong. Thiét bi nay dwoc

nha may mac dinh & 5 phat

- Pbng thoi nhan ca hai nat pha pha ché 1 cbc

hon 2 giay.

— Biéu twong cho

- Nhan nat pha ché mét céc

nang lwong.

o]

nhép nhay nhanh.

[ 1]

x
— Biéu twong bé nuéc m phét sang.

11

[ o)

“va 2 cbe

L)

sl

trong

" hai Ian d& goi menu cla ché do tiét kiem




- Nhén nat chon

[ . . .
do manh ca phé “-— nhiéu lan dé chon gilra bdn ché d6 cla

timer.
) e
- Nha&nnut ON/OFF *“— dé xac nhan thi gian da Iwa chon.
Display Time
@ 5 minutes
(factory setling)

@ 15 minutes

30 minutes

flashing 2.3

— T4t ca céc biéu

twong trong mét nhép nhay trong théi gian ngadn dé xac nhan.

Thiét bj sén sang hoat déng, biéu tirong che = phat sang.

3. Chlrc nang tw déng tat

r u | p I:’-..]

- Pdng thdi nhan ca hai nat pha ché 1 céc ™~ va 2 céc “—~ trong hon 2
giay.
— Biu twong cho L nhép nhay nhanh.
, RGO
- Nhan nat pha ché mot cbc " ba I&n d& goi menu cla chirc néng tw dong

tat may.

— Biéu tuwong khay chira nuéc thai @ phéat sang.

- Nhan nGt chon
timer.

(0
d6 manh ca phé nhi&u 1an d& chon gitra bdn ché dé cua
Display Time
” 1 hour
(factory setting)




- Nhan nGt ON / OFF | dé xac nhan thoi gian da lwa chon.

— T4t cd céc biéu twrong trong mot nhdp nhay trong thoi gian ngén dé xac nhén.

Thiét bi sdn sang hoat dong, biéu twrong cher '— phét sang.
4. Nhiét do ctia bé phan nén

Nhiét dd ctia bd phan nén dwoc mac dinh & cép d6 2 (binh thwong)

[ 1] [ T}

- Péng thoi nhan ca hai nat pha ché 1 cbc " ~'va 2 cbc “— trong hon 2
giay.
— Biéu twrong cho '—nhdp nhay nhanh.

. . . W2 2 .
Nhan nat pha ché mét coc ~'bén 1an d& goi menu cua chivc nang ty déng tét
may.

|
&
L)

— Biéu twrong vé sinh phét sang.

c N | . ) . )
Nhan nut chon d6 manh ca phé *“-— nhiéu lan dé chon gitra ba ché dd nhiét do
cha bd phan nén.

13



Display Brewing temperature
(/] low
00 medium.
(factory selling)
oo high
- Nh&nnut ON/ OFF \ | jl dé xac nhan nhiét d da lwa chon.

— T4t ¢4 céac bidu twong trong mét nhép nhay trong thoi gian ngdn dé xac nhan.

Thiét bi sdn sang hoat dong, biéu tirong cho phat sang
5. Thiét lap cai dat ban dau

X 3 i)
- DPong thdi nhan ca hai nat chon d6 manh ca phé ™~ va nat ON / OFF

" | trong hon 2 giay.

- Tht ca cac cai dat sé dwoc thiét 1ap lai méc dinh ban du. Bidu twong ché do

che s& nh&p nhay mét thdi gian ngén dé xac nhan.
6. Dd min cbi xay

Chung t6i khuyén ban chi nén diéu chinh do min cta cbi xay sau khi pha ché
khoang 1.000 ly ca phé (khodng 1 nam).

Ban chi c6 thé thiét 1ap d6 min cua cbi xay trong khi may xay dang hoat dong. Vi
vay, diéu chinh do min cbi xay tryc tiép sau khi qua trinh pha ca phé bat dau.

Néu hwong vi ca phé khong dd manh, chiing t6i khuyén ban nén cai dat dé min
cao hon

- Théo nép phia bén phai.
- B4t dAu qua trinh pha ché ca phé binh thuwéng.
- Trong khi dang chay may xay: Chinh don bay trong mét trong ba vij tri.

- Lapnép lai

14



Lever position Grinding fineness
Left Fine
Centre Medium
Right Coarse
(factory setting)

VIIl. CHAM SOC VA BAO DUONG

1. Vé sinh téng quét

Lam sach bén ngoai may bang vai mém, wét va chét tay rira thong thudng.
Lam sach cac khay nhd giot thwong xuyén.

Lam sach bé& ca phé chra thwong xuyén

2.Veé sinh b6 phan nén

Thiét bi phai dwoc ngét ra khai ngudn.
Mé& nap (10).

BAm va gil* cAn mau dd (42) trén bo phan né(13) va xoay tay cam theo
chiéu kim ddng hd cho dén khi n6 khép & diém ding.

Rlra sach bd phan nén tlr moi phia dwéi voi nuwéc chay.Dé kho.
Chén bd phan nén vao thiét bi.

DPéng nap

3. Chwong trinh vé sinh tich hop

Chuwong trinh vé sinh tich hop loai bé dw lwong, trong d6 c6 dw lwgng dau ca phé,
ma khéng thé dwoc loai bé bang tay. Qua trinh mét téng cdng khoang 15 phut. Biéu
twong vé sinh nhap nhay trong toan bd qua trinh

chu y:

Khé&i dong chwong trinh vé sinh mdi 2 thang hodc sau khi s& dung it nhat
200 céc pha ca phé hoéc khi biéu twong vé sinh sang trén man hinh.

Chay chuong trinh vé sinh tich hop nhw sau:

M& nép cla bé chra nwdc, va kéo thung nwéc ra khéi thiét bi. Cho vao day
nwéc sach va lap lainé .

15



, . o, (=) (1)
- DBong thoi nhan cd hai nat pha ché 1 coc “ va nit ON / OFF |—
khoang 3 giay.

— Biéu tuong vé sinh |—L|-| nhép nhay. Biéu tuong khay chira nuéc thai @
phat sang.

- Lam sach khay chra nwéc thai va thung chira ba.

- LAp lai khay chtra nwéc thdi vao ma ko cé thiing chiva ba, dét thing nay
dwéi céng lay d6 ubng.

Giai doan 1

, (] 2
Trong giai doan 1, biéu twong mét hat ca phé dwoc hién thi trén man hinh.

— Déu tién, hai qua trinh rira tw déng duoc thuc hién. Bidu tuong ché dé cho

sau doé sé phéat sang.
- Théo nap day bén phai.

- BA&m va gilv cdn mau dé (42) trén bd phan né(13) va xoay tay cam theo
chiéu kim ddng hd cho dén khi n6 khép & diém ding.

- Kéo bd phan nén ra khéi thiét bi b&ng cach st dung tay cam.
- Khong dwoc chinh stra b6 phan nén.

- Rtra sach b6 phan nén tir moi phia dw&i voi nwéc chay.

- Dékho.

- Dat tab vé sinh trong b phan nén (Hinh C) .

- Lé&p lai vao vi tri ci.

— Giai doan 1 da hoan thanh.

Giai doan 2

0o

- Trong giai doan 2, biéu twong 2 hat ca phé dwoc hién thi trén
man hinh.

16



1ol |
— Biéu twong vé sinh |—'L| tiép tuc nhap nhay; biéu tuong ché dé cho

=
khoéng sang. Biéu tuong bé nuéc iII phét sang.
- Cai bbn chét ctia ndp & mat sau cla thiét bj va xoay nap sang bén trai cho
dén khi né khop.
- M& ndp clia bé chra nwéc (Hinh A, No. 6) va kéo thung nuéc ra khéi thiét
bi. Cho vao day nwéc sach va l&p né lai.
- Kéo cong lay db ubng xudng (Hinh A, No. 2).

, (@), .
- Nhan nat chon d6 manh ca phé “— dé tiép tuc chwong trinh vé sinh tich
hop.

— Céc chuong trinh lam sach tich hop vén tiép tuc. Giai doan nay kéo dai
khodng 5 phut. Nuéc chéy ra khéi cong ldy db6 ubng ciing nhuw bén trong cia
may vao khay chira nuéc thai. Sau dé, biéu tuong khay chira nuwéc thai  phét
sang.

— Giai doan 2 dwoc hoan thanh.

Giai doan 3

Hoh

Trong giai doan 3, biéu twong ba hat ca phé dwoc hién thi trén man

hinh.

- Lam sach khay chira nwéc thadi va thung chira ba.

- L&p lai khay chva nwéc thdi vao ma ko cé thung chiva ba, dat thing nay
dudi cbng 14y d6 ubng.

— Giai doan 3 dwoc hoan thanh.

Giai doan 4

fhoa

Trong giai doan 4, biéu twong ba hat ca phé dwoc hién thj trén man

hinh. Hat & gitra chép nhay.
— Céac chuwong trinh 1am sach tich hop vén tiép tuc. Giai doan nay kéo dai
khodng 5 phit. Nwéc chdy ra khéi céng |4y dé ubng ciing nhw bén trong cda
may vao khay chira nwoc thai. Sau do, bidu twong cho khay chira nudéc théi

@phét sang.
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- Lam sach khay chira nwérc thai va thung chiva ba rdi Iap vao lai.

— Biéu twong che — phéat sang sau thoi gian lam néng. Thiét bj da s&n sang
sty dung.

4. Chwong trinh khir can tich hop
Chay chwong trinh tdy cén tich hop nhw sau:

- Trwdc khi tdy cén, thao bd loc nwéc Melitta® Claris® (néu co) tir bé nwéc.

[ )
- Déng thei nhan ca hai nat pha ché hai cbc ca phé ~— va nat ON / OFF

(1)
|— khoang 3 giay.

— Biéu twong khir tdy can Enhép nhay. Biéu twong khay chra nuwéc thai @
phat sang.

Giai doan 1
Trong giai doan 1, biéu tweng mét hat ca phé dwoc hién thi trén man hinh.

- R®a sach khay chira nwéc ban va l&p né vao.

=
— Biéu twrong bé chira nudc m phét sang.
- Théao ndp bé nwéc va nang né ra khdi thiét bj sau d6 lam sach hoan toan.

- Cho chét tdy can (vi du Melitta ® ANTI CALC) vao bé nwéc theo hwéng dan
trén bao bi.

- L&p bé chira nwéc vao.

, (@), . ,
- Nhan nGt 6 manh ca phé ™“-— dé tiép tuc chwong trinh tay can tich hop.
— Chuong trinh tdy can tich hop duoc bat ddu. Nuwéc chay trong thiét bi téi
khay chira nuée thai qua nhiéu giai doa. Giai doan nay kéo dai khoang 15 phut.
Sau dé, biéu tuong khay chira nuwéc théi @ phét séng.
— Giai doan 1 da hoan thanh.

Giai doan 2

Do

Trong giai doan 2, biéu twong 2 hat ca phé dwoc hién thi trén man hinh.
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- Lam sach khay nhé giot va |&p né lai.

F3
— Biéu twong bé chira nuéc m phat sang.

- Rwra sach bé chira nwéc, cho nwéc vao day sau do 1ap né lai.

- Nhan nit @ manh ca phé

@

' dé& tiép tuc chwong trinh tdy can tich hop.

— Giai doan nay kéo dai khodng 5 phat. Sau do, khay chira nwéc thai phat

sang.

— Giai doan 2 dwoc hoan thanh.

Giai doan 3

Trong giai doan 3, biéu twong 3 hat ca phé

hinh.

OO

- Lam sach khay chira nwéc thai va 1ap no lai.

— Biéu twong cho phat sang
nay da s&n sang hoat déng.

dwoc hién thi trén man

sau 1 thoi gian lam néng thiét bj. Thiét bj

- L&p lai bd loc nuwéc Melitta ® Claris ® vao bé chira nwéc.

IX. THONG SO KY THUAT
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Caffeo® Solo®

.3 positions.
30-220 ml

Integrated hot water outlet

Coffee outlet for 1 or 2 cups
All-ir-one outiet for 2 coffes/milk specvaht
the same time

Height- adjustable ‘coffee outiet

Premium stainless steel grinder

A4

Grinding fineness

3 positions

Ground coffee chute

Au‘omahc regu‘atlon of ground coffee quanMy e
glrgg.amber bean container
Capacity of bean container 125¢9

Prograrmmmable coffea strength

3 positions

HOIOIEE SR A e o o, N e T e i o o

Milk froth system

[LED cup illumination

Dnsplay

LED symbol

Programmable dispensing button, ..
My coffee function
Original preparation process for cappuceing

Stainless steel drip tray

Cup mrming plsle (passive)

Removable brew:ng um!
Capacﬂy o! water contamer )
Presemng of water hardness (4 posmons)

einieie

S

Compatible with Claris® water filter

Autornatic indication for changing water filter

Auto OFRFROGHOn. . liiaie il
0 watt button . -
Stand‘by funruon

eieivinie

Energy-saving-mode (50% less currerf consumption) | e
Pump pressure 15 bar
-

Cable rewing facility .

F:equency

VWeight of device

ca. 83 kg

Dimensions (Height x Width x Depth in mm)
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GJCU3ES

Coffee Competence

Cubes Asia Co., Ltd

Phong 102, Toa nha Kim Do, 123 Lé Loi, P.
Bén Thanh, Q.1. Tp. HCM
www.cubes-asia.com - info@cubes-asia.com
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