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HUONG DAN S DUNG
CAFFEO® VARIANZA® CSP




I. HUONG DAN AN TOAN CHUNG

Xin vui long doc k§ tat cd cac hwédng dan sau day. Khong tuan theo cac
hwéng dan cé thé anh hwdng sy an toan ctia ban va thiét bi.

Canh béao !

- Gilr cac dbi twong sau day ra khdi tm véi cta tré em : vat liéu déng
go6i, cac bo phan c6 canh sic.

- T4t ca nhitng nguwdi s& dung thiét bi nay phai quen véi hoat dong cla
thiét bi, va ho phai dwoc hwéng dan dé hiéu biét nhirng nguy co phat sinh
tr qua trinh st dung thiét bj nay .

- Khéng bao gi¢r cho phép tré em st dung thiét bi hodc choi gan thiét bi
ma khoéng co sy giam sat.

- Thiét bi nay khong duwoc thiét k& d& dwoc s dung bdi nhitng ngudi
(bao gdm ca tré em) bi han ché vé thé chat, giac quan hodc tam than, hoadc
thiéu kinh nghiém va / ho&c kién thire , triv khi ho dwoc gidm séat bdi mot
ngwdi chiu trach nhiém cho sy an toan cta ho va da nhan dwoc huwéng dan
st dung thiét bj tlr nguwdi giam sat nay.

- Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khéng bj 16i.

- Khéng bao gi¢ tw minh cb gang slra chira thiét bi. Néu can thiét phai
stra chtra, chi nén lién hé v&i Melitta® Service Hotline.

- Khéng thyc hién bat ky thay dbi trong hoac trén thiét bi, cac thanh phan
ho&c trén cac phu kién ctia nha cung cap.

- Khéng nhang thiét bi vao nwéc .

- Khéng bao gi® cham vao thiét bi bang ban tay hodc ban chan wét .

- Khéng bao gi& cham vao bé mét néng cua thiét bi.

- Khéng cham vao bén trong cua thiét bi khi n6 dang hoat déng.

- Khéng bao gi&» mé nép ngay trong khi hoat déng , triv khi ban dwoc yéu
cau lam nhw vay theo cac hwéng dan st dung.

- Thiét bj nay dwoc thiét ké dé st dung nha va trong céc vi tri twong tw,
chang han nhu : bép, trong cac ctra hang , van phong va khu thwong mai
khac; tai cac co s& néng nghiép; cac khach san , nha nghi va cac co sé nha
& khéc...



. MO TA THIET BI

. Cha thich cac bo phan:
Thung dwng nwéc
Mubng ding ca phé hat
N&p hoc chira hat

San ham céc

Man hinh hién thj

Voi lay ca phé

Hoc chra ba

Khay chra nwéc ban

9. Natngudn
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12.
13.
14.
15.
16.

. Bd phan diéu chinh d& min cafe

. Nap day bén hong

B& phan nén
B6 phan két ndi binh sra
B6 phan két ndi 6ng sira
San dat coc

Phao



2. Téng quan bang diéu khién
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17. Nat pha ché esspreso
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18. Nt pha ché americano

19. Nat pha ché cappuccino

20. Nt lay bot sira
21. NGt pha ché latte macchiato

22. Nat lay nwéc nong
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23. Man hinh diéu khién
24. Lén
25. Céng thirc dd ubng

26. D6 manh ca phé

ll. KHO1 DONG

Khi st dung thiét bj cho lan d4u tién , xin vui ldng thwc hién cac buéc sau

day.

Khi d& hoan thanh cac bwéc nay, thiét bi da sdn sang hoat dong. Bay gi®

da co thé pha ché ca phé.
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27. Xubng
28. NUt menu/xac nhan

29. Pha ché 2l




Chung t6i khuyén ban nén db di hai ly ca phé dau tién khi st dung may lan
dau.

1. Vi tri dt thiét bj

Dt thiét bj trén bé mat cao rdo va bang phang. Hay chéc chan rang thiét
bi cach twéng va cac dd vat khac mot khodng cach it nhat 10cm.

Melitta® CAFFEO® VARIANZA CSP c6 hai con lan trén mép sau cla
thiét bi. N6 c6 thé dwoc dé dang di chuyén bang cach nang nhe & phia
trwéec.

Than trong!

Khéng bao gid dat thiét bj trén cac bé mét c6 nhiét dd cao hodc trong
cac khu vue dm wot.

Khéng van chuyén ho&c bao quan thiét bj trong xe hodc phong c6 nhiét
do thap , khi d6 nwéc con duw sét lai c6 thé dong bang hodc ngwng tu va
lam héng thiét b.

Thiing chiva ba ca phé ndm trong khay chiva nwéc thai . Hay chac chan
rang khay chtra nwéc thdi dwoc day vao khép hoan toan véi thiét bi.

Chuay:

Gilr can than cacvat liéu déng géi , bao gdm céc bot xdp, dé tranh thiét
hai trong qua trinh van chuyén hoac trong trwdng hop 16 hang duoc tra
lai.

Khi thay dau vét cia ca phé va nwéc trong may trudc khi nd dwoc khéi
dong lan dau tién la chuyén binh thwdng. Diéu nay 1a do thiét bi da dwoc
ther nghiém dé& bao dam khéng c6 16i tai nha may

2. Két néi

Cam day dan dién vao mot 6 c&m dién thich hop.

Canh bao!

Nguy co chay va dién giat do dién ap cung cap khong twong thich, két
ndi khéng hop li hodc do day dan bj hu hai.



- Hay chac chan rang dién ap cung cép twong (ng véi dién ap dinh mue
quy dinh trén nhan cua thiét bj. Théng tin nay & phia bén phai phia sau
nép day cda thiét bj.

- Hay chéc chén rang 6 cam dién dap (rng céc tiéu chuan &p dung cho an
toan dién. Néu nghi ng®, lién hé véi mot tho dién cé chyén mén.

- Khoéng str dung day cap dién bi hw hédng (cach dién bi hw héng, day
tran).

- Néu day ngudn bj héng thi phai do nha ché tao ho&c dai Iy bao tri cla
nha ché tao hodc nhirng ngu i co trinh d6 twong dwong thay thé nham
tranh rai ro.

3. Cho ca phé vao hdc chtra hat
Théo nép hoc chira hat va cho hat ca phé vao.
Than trong!

- Chi dwogc cho ca phé hat vao héc chira.

Khong bao gi® cho vao hdc chira ca phé bét, hat ca phé pha bo, dau...

Day nép lai
4. Dién nwéc va thung chira nwéc

- M®& nép cua thung chira nwéc va kéo 1én khai thiét bi.

Cho nwéc sach vao téi diém danh dau téi da va lap lai né.
5. Kh&i déng may trong lan dau tién
Than trong!

- Thiét bj chi c6 thé dwoc bat Ién véi bé chira day nwéc ma khéng can co
bo loc nwéc Melitta ® Claris ®

- Lép loc nwéc Melitta ® Claris ® vao thiét bi chi sau né da dwoc bat lén.

- Cho nuwéc téi diém danh dau tdi da trwde khi khéi dong thiét bi.

- NhannatON/OFF (1) g& bat may.



1. » Man hinh chao dwoc hién thi

»Yéu cau thuc hién cai dat dwoc hién thi trén man hinh : Please set up
the machine

»Phim menu/ok sang Ién
2. An phim menu/ok
»Lwa chon ngdn ngir Language xuét hién

3. Lwa chon ngbén ngir bang phim diéu hwdng. Xac nhan bang phim
menu/ok.

»Lwa chon ddng hd Clock xuét hién.

4. Chon gi® va phat véi cac phim diéu hwdng. Xac nhan tirng thiét lap
v&i "menu / ok™.

»Lwa chon dd cing cia nwéc xuat hién.

5.  Chon pham vi d clrng cia nwéc duwoc xac dinh bang cac phim diéu
huwéng hoac

x&ac nhan gié tri mac dinh v&i phim "menu / ok".
»Yéu cau hay dién diy va Iap thung chiva nwéc vao.
6. Thao thung chra nwéc. Rira thung bang nwéc sach. dién
day nuwéc va lap vao.
»Thiét bj dwoc lam nong 1én va thwc hién riva tw dong.

»Biéu twong sdn sang va yéu cau cho ca phé hat vao xuét hién trong
man hinh hién thi

6. Diéu chinh lwong ca phé
7. Diéu chinh dd manh ca phé

- Nhén nit chon d6 manh ca phé @ vai lan dé chon trong sé ba muc
do co thé.



— lwa chon cla ban sau d6 sé& dwoc hién thj véi cac biéu twong hat ca

phé IE trén man hinh.

Ban ciing c6 thé diéu chinh hwong vi ca phé bang cach thay dbi cac
thiét 1ap do min cla cdi xay.

IV. BAT VA TAT MAY

1. Bat may

Dét cde chira bén dwesi cdng lay db ubng.
( '|'\.
Nhan nat ON / OFF ./ dé& bat thiét bj Ién.

O ,
— Biéu twong cho ' nhép nhay. Thiét bi dwoc lam néng. May sé
thwe hién qua trinh vé sinh ty dong va xa nwéc ra khdi coéng 1ay dd
o (D , .
udng. Biéu twgng chd '— sau dé sé phat sang khi do thiét bi da san
sang dé s dung.

2. Tat may

Dét cbe chira bén dudi cdng lay db ubng.
( '|'““.
Nhan nat ON / OFF ./ dé t4t thiét bi.
— Thiét bi tw déng thai ra mét lwong ca phé néu ca phé da dwoc pha

__.|.\

ché. B6 phan nén tr& vé vi tri nghi. Biéu twong che —— t4t di.

V. LAP BO LOC NUVOC MELITTA® CLARIS®

Mét bo loc nuéc Melitta® Claris® dwoc cung cap véi thiét bi dé loc can

va chét gay 6 nhidm khac. Xin vui 1ong chi I&p né sau khi da khéi dong thiét
bi lan dau tién. Néu ban st dung bé loc, ban sé it phai tay can thiét bi thwong



xuyén hon va dd cing clia nwéc sé tw dong dwoc thiét 1ap 1a 11. Tubi tho
thiét bi cGia cGia ban sé dwoc kéo dai nhe dwoc bao vé khdi can ban. BO loc
nwéc phai dwoc thay déi thweng xuyén (2 thang); tuy nhién, né phai duwoc
thay d6i khi c6 béo hiéu bd loc nwéc dwoc hién thi trén man hinh.

VI. PHA CHE ESPRESSO HOAC CAFE CREME
1. Chudn bj espresso hoac café créme

Yéu cau: Biéu twong san sang dwoc hién thj trén man hinh

A4 1. bat cée chira bén dwai cong lay.

2.Nhan phim "Espresso" hoac "Café créme"

== »May xay bt dau hoat dong va thirc udng duwoc rét ra.

»Thirc ubng rét ra sé két thac hoan toan tw dong.
3.L4y céc chira ra.
»Biéu twong san sang hién thj trén man hinh.

2. Chuéan bj capucchino

Yéu cau: Biéu twong san sang hién thj trén man hinh va sira da
dwoc két ndi.
— 1.Dat céc chira bén dwdi cong lay.
2.Nhan phim "Capucchino"”
»Qua trinh xay va pha ché ca phé bat dau.
»Qué trinh pha ché ca phé dwoc két thic tw dong.
»Qué trinh pha ché sira bat diu.
»Qua trinh pha ché db ubng dwoc két thic tw dong.
3.LAy cbc chwra ra.
»Easy cleaning? (Nhan OK dé bat dau) hién thj trén man hinh.
4.Ta c6 thé thwe hié qua trinh 1am sach Easy cleaning hodc c6 thé
tién hanh chuén bij thirc ubng tiép theo.
»Biéu twong sén sang hién thj trén man hinh.

3. Chuan bj latte macchiato



Yéu cau: Biéu twong sén sang hién thj trén man hinh va siva da
dwoc két ndi.
1.Dat cbéc chira bén dwdi cong lay.
2.Nhén phim "Latte Macchiato”
»Qua trinh xay va pha ché ca phé bat dau.
»Qua trinh pha ché ca phé dwoc két thic tw dong.
»Qua trinh pha ché stra bat dau.
»Qua trinh pha ché d6 ubng dwoc két thic tw dong.
3.L4y céc chira ra.
»Easy cleaning? (Nhan OK dé bat dau) hién thj trén man hinh.
4.C6 thé thwc hién qua trinh 1am sach Easy cleaning hodc c6 thé
tién hanh chuén bj thirc ubng tiép theo.
»Biéu twong sdn sang hién thj trén man hinh.
4.Chuén bj bot stra hodc siva ndng
Yéu cau: Biéu twong san sang hién thj trén man hinh va sivra da
ducyc két nbi.
1.D4&t cbc chira bén dwdi cong lay.
2.Nhan phim "milk froth/milk"
a)Bot stva = Nhan nit nhe
b)Stra néng = Nhan va gitr nut lau hon 2s.
»Qua trinh pha ché stra bat dau.
»QUA trinh pha ché db uéng dwoc két thac tw dong.
3.L4y cbc chira ra.
»Easy cleaning? (Nhan OK dé bat dau) hién thi trén man hinh.
4.Ta c6 thé thyc hié qua trinh 1am sach Easy cleaning hodc c6 thé
tién hanh chuén bj thirc ubng tiép theo.

»Biéu twong s8n sang hién thi trén man hinh.

10



5. Chuan bi nwéc néng

&P Yéu cau: Biéu twong san sang duoc hién thj trén man hinh
S—281. Dat cbe chira bén dwai cong lay.

2.Nhén phim "Hot water"

»Nwéc ndng dwoec rot ra.

»Thtrc ubng rét ra sé két thiic hoan toan tw dong.
3.L4y cbc chira ra.

»Biéu twong sdn sang hién thj trén man hinh.

VIl. CHAM SOC VA BAO DUONG
1. Vé sinh téng quét

- Lam sach bén ngoai may bang vai mém, wét va chét tay riva théng
thwong.

- Lam sach céac khay nhé giot thwdng xuyén.

Lam sach béa ca phé cha thuwdng xuyén
- Théo b loc khi tién hanh khtr can

2.Vé sinh bd phan nén

Thiét bi phai dwoc ngat ra khéi nguén.

- M& nép (11).

- BAm va gilr cadn mau dd trén bd phan nén va xoay tay cam theo chiéu
kim ddng hd cho dén khi nghe tiéng “cach”.

- Kéo bd phan nén ra khai thiét bi bdng cach s dung tay cam.
- R(ra sach bo phan nén tir moi phia dwéi voi nwéc chay. Bé kho.

- S dung mot miéng vai mém, khé dé loai bé dw lwong ca phé tir cac
bé& mat bén trong thiét bi.

- Cheén bo phan nén vao thiét bj.
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- Doéng nap.
4. Vé sinh bén trong may: "Cleaning coffee system"

Dé& may pha ca phé hoat dong 4n dinh, chiing tdi khuyén ban nén vé
sinh hé thdng ca phé hai thang mot 1an hoadc khi may yéu cau lam veé sinh.
Chuwong trinh vé sinh chay trong vong 15 phdt.

Yéu cau: Biéu twong san sang hién thj trén man hinh
1. Nhan phim "menu/ok" trong 2s.

»menu xuat hién trén man hinh.
2. Chuyén t&i muc Care > "Cleaning coffee system".

3. S dung phim diéu huéng dé chon Start va xac nhan bang phim
menu/ok.

Thuc hién cac bwéc huéng dan trén man hinh dé két thuc chwong
trinh vé sinh.

»Biéu twong san sang xuét hién trén man hinh.
4. Chuwong trinh loc can: “Descaling”

Dé may pha ca phé hoat déng 6n dinh, ching tdi khuyén ban nén loc cén
hé théng ca phé ba thang mét 1an hodc khi may yéu cau lam vé sinh.
Chwong trinh vé sinh chay trong vong 25 phut.

- Théo r&i bd loc nwéc trwde khi bat ddu chwong trinh tay can.

- Dat cac bd loc nwdc vao moét thung chlra nwédc trong khi chwong trinh
tay can dang tién hanh.

- B0 loc nwéc c6 thé dwoc 1dng vao va tai str dung khi hoan thanh chwong
trinh tay can

Yéu cau: Biéu twong san sang hién thj trén man hinh
1. Nhan phim "menu/ok" trong 2s.
»menu xuét hién trén man hinh.

2. Chuyén t¢i muc Care > Descaling.
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3. S dung phim diéu hwéng dé chon Start va xac nhan bang phim

menu/ok.

Thuc hién cac bwéc hwéng dan trén man hinh dé két thic chwong trinh

vé sinh.

»Biéu twong sdn sang xuéat hién trén man hinh.

Measuring spoon

Operating voltage 220Vto 240V, 50 Hz
Power consumption Maximum 1450 W
Pump pressure Static, max. 15 bar
Dimensions

Width 253 mm

Height 405 mm

Depth 380 mm
Capacity

Bean container 1259

10 ? to 11 g (depending on coffee type)
1.2

Water tan
Quantity of beverage 25 ml to 220 mi
dispensed
Weight (empty) 8.7 kg
Ambient conditions
Temperature 10°Cto 32 °C
Relative humidity 30 % to 80 % (non-condensing)

()CU3ES

Coffee Competence

Cubes Asia Co., Ltd

Phong 102, Toa nha Kim D6, 123 Lé Lgi, P.
Bén Thanh, Q.1. Tp. HCM
www.cubes-asia.com - info@cubes-asia.com



http://www.cubes-asia.com/
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