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HUONG DAN S’ DUNG
CAFFEO® PASIONE®




I. HWUONG DAN AN TOAN CHUNG

Xin vui long doc ky tat ca cac hwdng dan sau day. Khéng tuan theo cac huwéng dan
c6 thé anh hwéng sw an toan ctia ban va thiét bi.

Canh bao !

Gilr cac dbi twong sau day ra khoi tAm voi cla tré em : vat liéu dong goi ,
céac bd phan c6 canh séc.
Tét ca nhitng ngudi st dung thiét bj nay phai quen v&i hoat déng cla thiét
bi, va ho phai dwgc hwéng dan dé hiéu biét nhirng nguy co phat sinh tir qua
trinh st dung thiét bj nay .

Khéng bao gi®» cho phép tré em st dung thiét bi hodc choi gan thiét bi ma
khong c6 sw giam sat.

Thiét bi nay khong duoc thiét ké d& dwoc st dung bdi nhitng ngudi (bao
gdm ca tré em) bi han ché vé& thé chét, giac quan hodc tam than, hoac thiéu
kinh nghiém va / ho&c kién thirc , triv khi ho dwoc giam sat bdi mot nguoi
chiu trach nhiém cho s an toan cla ho va da nhan dwoc hwéng dan st
dung thiét bi tlr ngudi giam séat nay.

Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khéng bi 15i.

Khéng bao gi¢ tw minh ¢ géng sra chiva thiét bi. Néu can thiét phai stra
chira, chi nén lién hé voi Melitta® Service Hotline.

Khéng thuwc hién bat ky thay ddi trong hodc trén thiét bj , cac thanh phan
ho&c trén cac phu kién ctia nha cung cap.

Khéng nhuing thiét bi vao nwéc .

Khéng bao gi& cham vao thiét bi bdng ban tay hodc ban chan wét .
Khong bao gié cham vao bé mat néng cua thiét bj.

Khéng cham vao bén trong cla thiét bi khi né dang hoat déng.

Khéng bao gie> mé& ndp ngay trong khi hoat déng , trir khi ban dwoc yéu cau
lam nhw vay theo cac hwéng dan st dung.

Thiét bi nay dwoc thiét k& d& s dung nha va trong cac vi tri twong tw ,
chdng han nhuw : bép, trong cac clra hang , vén phong va khu thwong mai
khac; tai cac co s& néng nghiép; cac khach san , nha nghi va cac co sé nha
& khac....



Il. MO TA THIET Bl

1. Cha thich cac bd phan
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Khay dwng nuwéc
Hoc dwng hat
San ham céc
Man hinh

Hbéc chra ba

Khay chira nwéce thai

7. Nut bat, tat

8. Voildy caphé

9. B6 phan diéu chinh dd min ca

phé

10. Mudng dung ca phé hat
(Varianza CS)



11. Nap day bén héng

an nén

12. Bo ph

13. Vi hoi

ha sitra

anp

14. BO ph

15. San dat coc

16. Phao



2. Téng quan bang diéu khién
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17. Nt pha ché
18. Hién thi
19. Nut didu khién va diéu chinh

NGt diéu M6 ta Chuc néng
khién
. Cdc nhd Pha ché cdc ca phé nhod
=2
; Céc vita Pha ché céc cd phé vira
v
5 Cécldn Pha ché céc ca phé Ion
A\
2 Pha 2 céc Pha ché& 2 céc cd phé
e Bdo dudng  Vdao ché dd bdo dudng
arvice
0 D& manh bidu chinh d6 manh cd phé
seenn caphé
. Kich hoat Mdy lam néng dé s dung voi hoi
“ voi hoi
%—~¢  Ndmdiéu  Bat nudc néng hodc véi hoi
K J Chinh




Hién thi Y nghia
Phat sang May pha ca phé san sang stirdung
Chép nhay May dang lam néng hodc dang pha ché ca phé
O]
Chép nhay Pang chay chugng trinh thiét lap lugng ca phé
nhanh
Phat séng Hién thi s& hat:
0 Tugng trung cho @6 manh ca phé
Chép nhay Bién hat vao héc dung hat hoac qua trinh pha ché ca
két thic
& Phét sang Thiétlip pha ch& 2 céc ca phé
i Phat sang Cham nudc vao khay chiia nudc
! Chdp nhay Lap khay nudc vao
.%] Phat sang Vé sinh khay chifa nuéc ban va hoc dung ba
Chdp nhay Lap khay chifa nudc ban va héc dung ba
D Phat sang Thay bo loc
Chép nhay Bang thuic hién thay bo loc
& Phat séng May bao tay can
decale Chdp nhay Chuong trinh téy can dang thuc hién
’1%' Phat sang May bao vé sinh
clean Chap nhay Chuang trinh vé sinh dang thuc hién
! Phéat séng Vi hai sén sang st dung
& Chép nhay May dang lam néng dé diing voi hai
. KHOI PONG

Khi st dung thiét bj cho lan dau tién, xin vui ldng thwe hién cac buéc sau day. Khi
da hoan thanh cac bwéc nay, thiét bi da sdn sang hoat dong.

Bay gi¢r da c6 thé pha ché ca phé. Chang téi khuyén ban nén db di hai ly ca phé
dau tién khi str dung may lan dau.



1. Vi tri dat thiét bj

Dat thiét bi trén bé mat cao rao va béng phang. Hay chac chén rang thiét bi
cach twdng va cac dd vat khac mét khoang cach it nhat 10cm.

Melitta® CAFFEO® PASSIONE c6 hai con lan trén mép sau cia thiét bi. N6
c6 thé duoc dé& dang di chuyén béng cach nang nhe & phia trudc.

Thén trong!

chu y:

Khéng bao gi¢r dat thiét bi trén cac bé mét cé nhiét d6 cao hodc trong cac
khu vec dm wot.

Khoéng van chuyén hodc bao quan thiét bj trong xe hodc phong coé nhiét do
thép , khi d6 nwéc con du sét lai cé thé dong bang hodc ngung tu va lam
héng thiét bi.

Hoc chira ba ca phé ndm trong khay chira nwéc thai. Hay chac chan rang
khay chtra nwéc thai dwgc day vao khép hoan toan vai thiét bi.

Gilr can than cac vat lieu déng géi, bao gbm cac bot xp, dé tranh thiét hai
trong qua trinh van chuyén hoac trong trwdng hop 16 hang duoc tra lai.

Khi thdy dau vét cla ca phé va nwéc trong may trudc khi nd duoc khéi
dong lan dau tién 1a chuyén binh thwdng. Diéu nay 1a do thiét bi da dwoc
th» nghiém dé bao dam khéng c6 16i tai nha may.

2. Két ndi

Cam day dan dién vao mot 6 cadm dién thich hop.

Canh bao!

Nguy co chay va dién giat do dién ap cung cép khéng twong thich, két ndi
khéng hop li hodc do day dan bi hw hai.

Hay chéc chén réng dién ap cung cap twong &ng véi dién ap dinh mc quy
dinh trén nhan cla thiét bi. Théng tin nay & phia bén phai phia sau ndp day
cla thiét bi.

Hay chac chan réng & cdm dién dap ng cac tiéu chun ap dung cho an
toan dién. Néu nghi ngo, lién hé v&i mét the dién cod chyén mon.

Khéng st dung day cap dién bi hw hdng (cach dién bj hw héng, day tran).
Néu day ngudn bi hdng thi phai do nha ché tao hoédc dai ly bao tri clia nha

ché tao hodc nhi*rng nguwi cé trinh dd twong dwong thay thé nham tranh ri
ro.



3. Cho day hoc dwng hat ca phé
Théao nép héc chira hat va cho hat ca phé vao. Day nap lai.
Than trong!

- Chi dwogc cho ca phé hat vao Hoc chira.

- Khéng bao gi® cho vao Hoc chira ca phé bét, hat ca phé phd bo, dau...

4. Cho nwéce vao thung chira nwéc
- M& ndp cla thiing chira nwéc va kéo ra khdi thiét bj.

- Cho nwéc sach vao téi diém danh dau tdi da va 13p lai né.

5. Khé&i déong may trong lan dau tién
Théan trong!

- Thiét bi chi c6 thé dwoc bat 1én véi thing chira ddy nuwéc ma khéng can cé
b6 loc nuwédc Melitta® Claris®

- L&p loc nwéc Melitta ® Claris ® vao thiét bi chi sau né da dwoc bat lén.

- Cho nwéc thing t6i diém danh dau téi da truwde khi khéi dong thiét bi.

i I/r'-.\l . . (\’

- Nhén nat ON / OFF L) g8 bat may. Biéu twong sé phat sang trén
man hinh. Hé théng can phai duwoc thong hoi dé& gidi phéng tat ca cac dong
nwéc ra bén ngoai. Xin hay dit mot coc chira voi rét ca phé dé chira nwéc
c6 thé chay ra.

- Dat cbde chira dwdi voi hoi.

- Bat cong t&c van theo chiéu kim ddng hé dén diém dirng d& mé van.
— Biéu tirong van L=_I nhap nhay. Nwéc sé chay vao coc theo van.

) S .
- Khi nwée khéng con chay ra va biéu twong dwoc chiéu sang, bat céng
téc van ngwoc chiéu kim déng hd dén didm dirng dé dong van.

— Thiét bj da sén sang cho cac hoat déng.



6. Diéu chinh lwong ca phé

Display Coffee strength

# Very mild (without pre-brewing)
LN Mild

o000 Mormal

(N NN Strong

(XX XN Very strong

- Mac dinh ciia nha san xuat nhw hinh dwai:

- Tac6 thé tw cai dat lweng ca phé nhu sau:

— Nhén va git¥ nit pha ché cén cai dat hon 2 gidy cho téi khi dén chép nhay.
Méy sé tién hanh xay hat va pha ché ca phé.

— Khi méy pha t6i luong mong muén, nhén lai nit dé két thuc qua trinh qua
ché. Nut nhan da duoc cai dat luong ca phé mai.

7. Diéu chinh dé manh caa ca phé

- Nhan nat chon dd manh ca phé @ vai 1&n dé& chon trong sé ba mic d6
c6 thé.

— Lua chon cda ban sau dé sé duoc hién thj véi cac biéu tuong hat ca phé

Direct key Coffee quantity (factory setting)
; 40 ml
2
. 120 m
2
7 200 ml
U

@ trén man hinh.

- Ban ciing c6 thé didu chinh hwong vi ca phé béng cach thay ddi cac thiét lap
dd min cla cbi xay.



IV. BAT VA TAT MAY

1. Bat may

- Dat cbe chiva bén dwéi céng lay d6 ubng.
( '|'“‘~.
- Nhan nut ON/OFF “1/ dé bat thiét bj 1&n.

, O/ ,
— Biéu twong chor “Y—— nhap nhay. Thiét bj dwoc lam néng. May sé thuc hién
qué trinh vé sinh tw dong va xa nuéc ra khéi céng ldy dé uéng. Biéu tuong cho

T,

sau do6 sé phéat sang khi dé thiét bj d4 s&n sang dé sir dung.
Tat may

- Dat cbe chira bén dwdi cdng lay d6 udng.

)

- Nhan nat ON/OFF “1/ dé tit thiét bj.

— Thiét bj tir déng thai ra mét luong ca phé néu ca phé da dwoc pha ché. B6

."|'\_

phén nén tr&vé vi tri nghi. Biéu tuwong che — t3t di.

V. LAP BO LOC NU'O'C MELITTA® CLARIS®

B loc nwéc Melitta® Claris® dwoc cung cap véi thiét bi dé loc cén va chéat gay 6
nhi&m khac. Xin vui Idng chi I&p né sau khi d& khéi dong thiét bi 1An dau tién.

Néu str dung bo loc, ban sé it phai tdy c&n thiét bi thwdng xuyén hon va dé cirng
clia nwéc sé ty dong dwoc thiét lap 1a 11.

Tudi tho thiét bi s& dwoc kéo dai nhé dwoc bao vé khéi cén ban. Bo loc nwdc phai

[

duwoc thay thuwdng xuyén (2 thang); hoac khi cé bao hiéu b loc nwéc duwoc
hién thj trén man hinh.

fliizi
X . (0)
- Dbéng thdi nhan ca hai nat chon d& manh ca phé “— va nat ON / OFF
N
.~/ trong hon 2 giay.
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Biéu tuong bé loc nuéc nhép nhay trong qué trinh thay déi. Biéu

tirong cho khay chira nwéc thai phat sang .

Lam sach khay chira nuwéc ban va sau do lap né vao.

— Biéu trong cho thung nwéc phét sang sang .

Pat bd loc nwée trong mot ly nwédc sach trong vai phat trvde khi Iép.
M& nap cua thung chira nudc va kéo thiing nudc ra khoi thiét bi.
Lam sach thung chira nwéc.

Xoay loc nwéc Melitta ® Claris ® can than vao cac khép dudi cung cla
ngan chtra nuéec.

Cho nwéc dén diém gidi han cla thung va I3p lai vi tri cd.

Van ndm xoay theo chiéu kim déng hé d& mé van.
ind
Biéu twong van chép nhay

. > « R E(\' « X
Khi nwéc khéng con chay ra va biéu twong dwoc chieu sang, bat céng
téc van ngwoc chiéu kim déng hd dén diém dirng dé déng van.

— Biéu twong cho va biéu tirong hat ca phé sé phét séng . Thiét bj da sdn sang
cho hoat déng va dé cumg cida nudéc duoc tw dong thiét 1ap bang 1.

VI. PHA CHE ESPRESSO HOAC CAFE CREME

1. Pha

ché mét céc Espresso hodc Café Créme

D4t cbe chira bén dudi cdng lay a5 ubng.

)

Nhan nut chon d6 manh ca phé dé didu d6 manh theo y muén.
Nhan nut I&n hodc nhé dé& chon lwong ca phé.
Nh&n nat pha ché dé& pha mét céc.

Nh&n nat x2 réi nhan pha ché dé pha hai coc

— Qua trinh xay va pha ché ca phé bay gio bat dau. Biéu tuong ché dé cho

—

nhdp nhay. Qué trinh tw dong két thuc khi lvong ca phé dat téi murc da

dinh
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- Deé két thuc qua trinh pha ché, nhan nut " lai lan nira.

2. Chuan bj bot siva
- Nhung éng tryc tiép vao hop sira hodc thing siva.
- Dat cbe bén dusi voi hoi.

-
- Nhannuthoi -,

Cubes Asia Co., Ltd
‘ UBES Phong 102, Toa nha Kim D6, 123 Lé Loi, P.

Bén Thanh, Q.1. Tp. HCM

Coffee Competence www.cubes-asia.com -

info@cubes-asia.com
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